
   

SNACKS 

FRANSE GEAY OESTER, klassiek   4.75 

FRANSE GEAY OESTER, granny smith, beurre blanc, bieslookolie  5.75 

PALING EN EENDENLEVER, cappuccino, bricoche      11.50 

IBERICOHAM, manchego, taggiasche olijven 14.50 

SARDINES in blik, de lekkerste ooit, roomboter, brood, zeezout  9.50 

OEUFS MAYONAISE, bio ei, mayonaise, bieslook (6 halve)  8.50 

HOLTLKAMP GARNALENCROQUETJE, aioli, peterselie (per 3 stuks) 14.50 

HALF DESEMBROOD, met echte boter  3.75 

 

SOEP 

MOSTERDSOEP, met draadjesvlees en prei                    9.50                 

 

BØMMETJE, EEN PLAK MET DEENS SMØRREBRØD 

GEITENKAAS, van het Wad, tomaat, krokant brood, groene kruiden  12.50 

GEBAKKEN PADDENSTOELEN, eidooier, crème van eekhoorntjesbrood   14.50 

GESTOOFDE OSSENSTAART, knoflook, kruiden, sjalot, jus           14.50        

STEAKTARTAAR, boerenoplegkaas, bio-eidooier, pomme allumette    15.50  

DRAADJESVLEES KROKETTEN, “Holtkamp”, zwolse mosterd       14.50 

ENTERCOTE, rose gebraden, sjalot, jus          21.50 

IBERICOHAM, Manchego, taggiasche olijven         18.50 

ZEEBAARS, augurk, mierikswortel, sla                        14.50 

MAKREEL, geroosterd, coppa di parma, ansjovis, parmezaan        14.50 

TOSTI, boerenkaas, sjalot, ham, pesto, huisgemaakte ketchup     10.50 

SPIEGELEI, ibericoham, parmezaan, paddenstoelen        14.50 

 

 

2 GANGEN DAGELIJKS WISSELEND LUNCHMENU                       39.50                          

Producten die de markt ons dagelijks brengt *alleen per tafel te bestellen 

 

DESSERTS 
KAAS, binnen en buitenlandse kazen, kletzenbrood         15.50 

CRÈME BRULEE, klassiek met vanille           10.50 

CHOCOLADE MOUSSE, karamel, hazelnoot, olijfolie, sinaasappel    12.50 

VERS GEDRAAID VANILLE IJS met......               12.50 

  - PRUIMEN, koekcrumble 

  - CITROEN, sabayon, lemoncurd, vanille cakeje 

  - MADELEINES, verse aardbeien  (15 min. bereiding)  

ZOET BIJ DE KOFFIE, diverse snoeperijen bij de koffie   7.50 

 

 

 

 

 
*Alle betaalmogelijkheden behalve contant geld! 



   

 

WIJNEN VAN HET VAT               
125 ml (glas)              5,95 

500 ml (1/2 liter)        22.50 

1000 ml (1 liter)         42.00 

 

WIT 
Sauvignon blanc, languedoc 
Chardonnay, Languedoc 
Viognier, Languedoc 
Verdejo, Castila 
Malvasia, Puglia 
 
ROOD 
Sangiovese, Veneto  
Tempranillo, Castila 
Merlot, Languedoc 
Cabernet sauvignon, Veneto 
Syrah, Languedoc 
Primotivo, Puglia 
 

ROSE 
Grenache cinsault Languedoc 
 

APERITIEF 
Glaasje bubbels          7.95 
Gin Tonic                8.95 
Aperol Sprits            8.95 
 

GULPENER BIEREN 
Chateau Neubourg (pils)   4.95 
UR- Weizen               6.75 
Rogge Trippel            6.95 
Gerardus Blond           6.75 

ALCOHOL VRIJ 
Glaasje bubbels          5.95 
Gin Tonic, Ginger Mule   6.75  
Pils, weizen             4.50 
Tonic, Ginger ale        3.75 
Rivella                  3.75 

Kombucha                 4.75 
 

BIOLOGISCHE LIMONADES  
Icetea, Gember, Vlierbloesem 
                 3.95 
 

SAPPEN 
Sinaasappel, rabarber,  
appel                    4.75 
 

KOFFIE MET KOEKJE 
Espresso                 3.25 
Koffie                   3.25 
Cappuccino               3.75 

Dubbele espresso         5.50 
 

THEE MET KOEKJE 
Zwart                    3.50 
Groen                    3.50 
Gember                   3.50 
Munt                     3.50 
Kruiden met anijs        3.50 
 

GEDISTILLEERD  
Cognac, Grappa           9.50 
Glenfiddich, Jameson     9.50 
Huisgemaakte Limoncello  8.50

 

BIJZONDERE WIJNEN PER FLES 
 
SEKT 
Riesling Brut, Reichsrat von Buhl, Pfalz ‘19       59.00 

 
WIT 
Blanc de Noir, Stefan Winter, Rheinhessen, ’24       39.50 

Pecorino, Tentuta De Angel ‘24              39.50 

Chardonnay, Le Jade, Cotes de Thau ‘23        39.50 

Pinot Blanc, Gruss, Elzas ’18          42.50 

Grüner Veltliner, Kolkmann Bruntall ’23                        49.00 

Furmint, Chateau Pajzos Tokaj Hongarije ’22                    45.00 

Albarino, Veiga da Princesa, Rias Baixas ’23                   49.00  

Rioja Blanco, viña del Lentisco, Villota Selvandevada ‘24      49.50                 

Grauburgunder, Weingut Thorle, Rheinhessen ’23                 49.00 

 
ROOD 
Pinot Noir, La Cour de Dames, Pays D’oc ’23       39.50 

Grande Eschola, Segredos de sao Miguel, Alentejano ’23     39.50 

Gamay, Domaine La Tour Beaumont, Val de Loire ’24              39.50 

Valpollicella, Ripasso, Monte del Fra ’21                      45.00 

Zweigelt Reserve, Kolkmann, Brunntall ’21                      49.00 

Enira Red, Domaine Bessa Valley, Bulgarije ’18                 49.00 

Lagrein, Eisecktal Alto Adige ’22                              57.00 


